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I Ve 75
Carte d'ete
Nos formules
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 35,00 €
Entrée + Plat + Dessert 43,00 €

A grignoter pour l'apéritif

Houmous a partager
5€

Encornets en persillade
12¢€

Entrées

Cromesquis de canard
Vierge de légumes et creme acidulée

Tataki de thon blanc

Pickles de légumes et mayonnaise wasabi

Tzatziki du 1930

Gressin maison

Plats
Magret de canard IGP

Wok de lIégumes et sauce soja citronnée

Faux filet de boeuf
Sauce chimichurri et gaufres de pommes de terre

Saumon grillé
Fenouil en 2 facons, moules et émulsion mariniére

Légume farci du moment
Sauce tomate et herbes fraiches

Suggestion du chef : Cote de boeuf francaise (1.2kg), frites et salade
100€

Supplément garniture (+4€)

Frites maison ou cceur de sucrine



Desserts

Vacherin
Péche et lait de brebis

Parfait glacé
Framboise et gingembre

Tropezienne

Abricot et romarin

Le café ou thé gourmand
Le chariot de fromages



