
Carte d'hiver

Nos formules
Entrée + Plat ou Plat + Dessert 35,00 €

Entrée + Plat + Dessert 45,00 €

A grignoter pour l'apéritif
Cœurs de canard déglacés au vinaigre balsamique
10€

Arancini au brebis, pesto de roquette (x2)
8€

Entrées
Soupe de poissons de roche
Aïoli maison

Chou farci
Volaille et foie gras, sauce suprême

Focaccia aux olives Taggiasche
Tapenade et brebis fumé

Plats
Échine de porc confite
Butternut et champignons du moment, noisettes torréfiées

Saint-Jacques snackées
Légumes de saison, écume coco-curry vert

Filet de canette
Sauce acidulée, salsifis et purée de betteraves au sésame

Gnocchis aux épinards
Crème au gorgonzola, chips de sauge du jardin et graines de courge

Supplément garniture (+4€)
Frites maison ou cœur de sucrine



Desserts
Tatin de poires
Cardamome et sarrasin

Gâteau roulé
Clémentines et pain d'épices

Baba au chocolat
Fève tonka et praliné grué de cacao, rhum infusé au cacao

Le café ou thé gourmand
L'assiette de fromages


