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Carte d'automne

Veuillez noter que la suggestion du chef est non incluse dans la formule. Si vous souhaitez y ajouter
une entrée ou un dessert, cela est possible au tarif de 11€ pour les entrées et 9€ pour les desserts.
Nous vous remercions pour votre compréhension.

Nos formules

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT 35,00 €
ENTREE + PLAT + DESSERT 45,00 €

A grignoter pour l'apéritif
Ceeurs de canard déglacés au vinaigre balsamique
10€

Tapenade d'olives noires, toasts de pain
6€

Entrées

Sando de boudin basque
Pomme granny smith, julienne de pommes acidulée

Tartare de gambas marinées
Céleri rémoulade au paprika fumé, jus de carapaces

Duxelle de champignons et ceuf parfait
Sablé au thym



Plats

Poélée d'encornets et chorizo
Riz noir comme un risotto, coulis de piquillos

Pavé de cceur de rumsteak
Sauce au poivre, conchiglionis farcis

Pluma de porc confite
Jus corsé, purée de pommes de terre fumée

Raviole ouverte
Champignons et poireaux, jaune d'ceuf confit sauce soja

Suggestion du chef : Ris de veau croustillants, purée de pommes de terre fumée, champigons et jus
corsé
39€

Desserts

La casette
Tartelette café et noisettes

Le chocolat-mdre
Tuile cacao, crémeux chocolat et gel mire

Le figue-verjus
Panna cotta, figues réties, gel verjus

Le café ou thé gourmand
L'assiette de fromages



