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HOT ** « REST « EVENEMENTS

EL AURANT

Carte de printemps-été

Nos formules

ENTREE + PLAT OU PLAT + DESSERT
ENTREE + PLAT + DESSERT

Entrées

Le carpaccio de daurade, fraises au timut et sorbet citronné
Le foie gras a la vanille, rhubarbe et vinaigre balsamique
La tomate-burrata su 1930, pesto de petits pois

Plats

Le poulpe confit
Légumes du soleil et chips d'ail

Le quasi de veau
Créme de noisettes et citronnelle, pommes macaires et carottes des sables

Le supréme de pintade
Polenta croustillante et navets glacés
Tarte du soleil, coulis de tomate et gomasio de graines de courge

Suggestion du chef : Cote de boeuf francaise (1.2kg), frites et salade
100€

Desserts

Chocolathé
Chocolat 70% et menthe du jardin

Rhubarbe fleurie
Merveilleux rhubarbe, hibiscus et fleur de sureau

Fraise crémeuse

Verveine du jardin

Le café ou thé gourmand
Le chariot de fromages

35,00 €
43,00 €



