
Carte septembre-octobre

Entrées
Tomates 13,00 €
stracciatella, pesto maison & pignons de pin

Truite confite à l'huile d'olive 16,00 €
céleri rémoulade au raifort

Foie-gras mi-cuit du 1930 18,00 €
chutney de figues

Plats
Côte de cochon cuite à basse température 25,00 €
purée de pommes de terre, champignons & jus de veau

Pavé de Merlu 26,00 €
crème raifort, légumes croquants façon thaï & cacahuètes

Ravioles aux légumes rôtis 19,00 €
sauce champignons & parmesan

Desserts
Mousse au chocolat maison 10,00 €
mûres & éclats de chocolat

Brioche perdue façon tiramisu 9,00 €
glace au café

Poire rôtie 9,00 €
crumble amande & glace chocolat

L'assiette de fromages du moment 10,00 €


