p I_ A N [: H E S (seul ou & partager)

Découpe de charcuteries Charrier de Bazas (origine france) 8€
& Houmous, légumes croquants de chez Sandrine 8€
ENTREES
Ceviche de la mer, curcuma cumbava 15€
Crousti-Foie Gras au piment d'espelette (origine France) 16€
< Euf bio mollet, pdte de sésame noir 12€
Tricandilles en persillade (origine France) 11€
PLATS
Piece de cochon confit 1berique Bellota (origine Espagne) 24€
Poisson du moment de nos Cdtes francaises 25€
< Risolto noix de coco, citron vert 19€
Piece de boeuf de race Bazadaise grillée & la plancha (origine france) 22€
M ENU EN FANT (moins de 10 ans) 12€

Houmous et ses croustillants

Piece de boeuf (origine france) ou poisson du moment

Pot de glace de la Maison Antolin

Prix nets TTC service inclus

19%0



FROMAGES selectionnes par le Chef 0€

Assortiment de fromages frais de chevre et de vache
de La Ffromagerie Du Roy & Landiras
Fromages de nos Régions

D E S S E R T S par Jérémie Grondin

Black Forest 12€
Le Fraisier 10€
Pavlova 9€
Café ou thé gourmand 9€

MEINU DE LA SEMAINE

Chaque semaine, le chef Guillaume Germanaz vous propose a l'ardoise,
un nouveau menu thématique.

25€
35€

NOS PARTENAIRES LOCAUX

La boucherie et charcuterie Charrier

Les micropousses La Serre du Ruisseau
Les fruits & légumes Le Jardin de Sandrine
Le canard Aquitaine Sélection

La poissonnerie 'Vents et Marées

L" épicerie fine L'Epicense

Les fromages Fromagerie Du Roy

Le pain Pain de Main

Tous nos plats sont faits maison et confectionnés avec des produits de qualité
achetés en majorité auprés de partenaires locaux et francais,
le tout, dans le respect de I'environnement.

Prix nets TTC service inclus

19%0



