
Prix nets TTC service inclus

Découpe  d e  charcu t e ri es  Charri e r  d e  Bazas  ( o r i gi ne  France )  

Gratton bordelais, chorizo, saucisson, grenier médocain, bœuf séché et ses condiments
8 €

C ev ich e  d e  l a  me r,  c u rc uma  c umbava
Pickles de betteraves et chips de riz

C rous t i - Fo i e  G ra s  a u  p imen t  d ' e spe l ette  ( o r i gi ne  France )

Compotée d'oignons, fraises et poivre de sichuan

Œuf  b i o  mo l l e t ,  pâ t e  d e  s é same  no i r
Duo de choux au soja citrus

Tr i c and i l l e s  en  p e rs i l l a d e  ( o r i gi ne  France )

Grillées à la plancha et déglacées au Xipister, salade

Houmous ,  l égumes  c roq uan ts  d e  chez  Sandrine  
Pains grillés, herbes fraîches

8 €

1 5 €

1 6 €

1 2 €

1 1 €

P iè c e  d e  c o chon  confi t  I b e r i q u e  Be l l o t a  ( o r i gi ne  Espagne )

Fenouil, pétales de tomates et olives 

Po i s son  du  momen t  d e  nos  Cô t e s  f ran ça i s e s
Barigoule de légumes, bouillon d'artichauts et herbes fraîches

R i sotto  no ix  d e  c o co ,  c i t ron  ve r t
Betteraves et céréales torréfiées

P iè c e  d e  bœu f  d e  ra c e  Bazada i s e  g r i l l é e  à  l a  p lan cha  ( o r i gi ne  France )

Pommes Dauphines, sauce aux morilles

2 4 €

2 5 €

1 9 €

2 2 €

H o u m o u s  e t  s e s  c ro u s t i l l a n t s

P i è c e  d e  b œ u f  ( o r i g i n e  Fra n c e )  o u  p o i s s o n  d u  m o m e n t
Pommes Dauphines et sauce BBQ

Po t  d e  g l a c e  d e  l a  M a i s o n  A n t o l i n

1 2 €(moins  de  10  ans)



Prix nets TTC service inclus

Assort imen t  d e  f romages  f ra i s  d e  chèvre  e t  d e  vache
de  La  Fromageri e  Du  Roy  à  Land i ras
Fromages  d e  nos  Rég ions

Chaque  semaine,  l e  chef  Gu i l laume Germanaz vous  propose  à  l ’ a rdoise,  
un  nouveau  menu thémat iq ue.

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 

Entrée + Plat + Dessert   

To u s  nos  p la t s  son t  fa i t s  ma i son  e t  c on fe c t i onnés  ave c  d e s  p rodu i t s  d e  q ua l i t é  
a che t é s  en  ma j o r i t é  a up rès  d e  pa r t ena i re s  l o c aux  e t  f ran ca i s ,  

l e  t o u t ,  d ans  l e  re spe c t  d e  l ’ e nv i ronnemen t .

9 €

B la ck  Fo re s t
Brownie noisettes, mousse kirsh, gel griottes 

Le  Fra i s i e r
Biscuit dacquoise, mousseline à la vanille de Madagascar, fraises

Pav l ova
Meringue Mont Blanc, chantilly et fruits frais

Ca fé  ou  t hé  g ou rmand

1 2 €

1 0 €

9 €

9 €

2 5 €

3 5 €

L a  b o u ch e r i e  e t  ch a rc u t e r i e  C h a rr i e r  Bazas
L e s  m i c rop o u s s e s  L a  S e rre  d u  R u i s s e a u Martillac
L e s  f r u i t s  &  l é g u m e s  L e  Ja rd i n  d e  S a n d r i n e Virelade
L e  c a n a rd  Aq u i t a i n e  S é l e c t i o n Bazas
L a  p o i s s o n n e r i e  Ve n t s  e t  M a ré e s Bordeaux
L’ ép i c e r i e  fi n e L’ É p i c e n s e  Marsolan
L e s  f ro m ag e s  Fro m ag e r i e  D u  R oy  Landiras
L e  p a i n  Pa i n  d e  M a i n Cadaujac


